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Ardo zuria

Ardo beltza

Viuda Negra Las Levantadas
Javier San Pedro Ortega
Viura, Malvasia eta Tempranillo zuria
2022
Arabako Errioxa

Q de Quintano
Bodegas y Viñedos Labastida
Tempranillo
2020
Arabako Errioxa

Jatetxe bakoitzak zerbitzatu ohi duen txakolina.

Javier San Pedro Ortega upategia berritzailea da, eta 

lantalde gaztea du, ardo moderno, benetako eta bereziekin 

Errioxako ardo klasikotik bereizteko. Ardoek lurraren 

adierazpena transmititzen dute mimoz egiten eta hazten 

direlako, egungo ikuspegi dinamiko batetik.

Bodegas y Viñedos Labastida Bastidan dago, 

Manuel Quintano elizgizon ilustratuaren sorlekuan. 1786an, 

ardoaren hazkuntzari buruzko teknika bordelesak sartu 

zituen Errioxan, herri txiki honen eta bertako upategien 

historia markatuz.

“Las Levantadas” mahastiaren eremu garaienak eta hain 

emankorrak ez diren lurzoruak dira, garai batean mahats 

zuriaren anduiak landatzen diren tokiak. 

“Las Levantadas” ardoa aromatikoa da, biltegian hartzitua 

eta lau hilabetez bere hondarrekin hazia.

“Q de Quintano”, batez beste 20 urteko Labastidako 

Tempranillo mahastiak eta itsas-mailatik 450 eta 650 

metro artean kokatutako lurzoru buztintsu-kareduna 

oinarri hartuta egindako ardoa da.

Aromatikoki oso ardo bizia da, malolaktikoki hartzitzen da 

eta gutxienez 4 hilabetez zementu-andeletan heltzen da.

Txakolina



Sukaldariak

Unai Altuna

Iurdana Laskurain

Luis Angel Alburquerque

Josu Mugerza Alberto Sanchez
Baratze Gourmet

Mendiola Jatetxea

Txurruka Jatetxea

Pikua Jatetxea Piperren Txokoa

Belaustegi Baserria Kanala Jatetxea



Baratze
Gourmet
Unai Altuna

Eibar



www.baratzegourmet.com

APERITIBOA
Tomate zopa gaztarekin, ziapearekin eta sardina 
ketuarekin.

HASIERAKOAK
Pikillo kaneloia, brandada, romescu eta 
bakailao gatza.

Patata eta orburua arrautzarekin, tipula-salda 
gorri ehundua.

ARRAINA
Zapoa perrexilezko zarakarrarekin, azalorearekin 
eta tomatearekin.

HARAGIA
Orkatz errearen solomoa zuku murriztuarekin 
eta ozpinetan ondutako perretxikoekin.

POSTREAK
Marrubi-salda eta marakuya-izozkia.

Carrot cake-a txorrotarekin, mousse 
begetalarekin, kakaoarekin eta oreorekin.

Bidebarrieta 39, 
20600 Eibar

943 845 503

Baratze
Gourmet
Unai Altuna

http://www.baratzegourmet.com


Belaustegi 
Baserria
Josu Mugerza

Elgoibar



www.belaustegi.com

APERITIBOA
Etxeko aperitiboa.

HASIERAKOAK
Kantauriko berdel-tartarra mangoarekin, 
antxoekin, sojarekin, zitrikoekin eta uraza 
bouquet-arekin.

Itsaski-zopa azafraiarekin lurrinduta, juliana 
erara moztutako barazki potxatuekin, 
otarrainxkekin, olagarroarekin eta muskuiluekin. 

ARRAINA
Lupia patata eta barazkiekin, Teriyaki 
murriztuarekin eta saltsa gazi-gozoarekin. 

HARAGIA
Azpizuna moskatel saltsarekin eta sagar 
goarnizioarekin. 

POSTREAK
Tiramisu-a.

Mendaroko txokolatearekin egindako tarta eta 
gerezi-izozkia. 

Alastia, 44 (Alto de San Miguel)
20870 Elgoibar

943 743 102

Belaustegi 
Baserria
Josu Mugerza 

http://www.belaustegi.com


Deba - Itziar

Kanala 
Jatetxea
Alberto Sánchez



www.hotelkanala.com 

APERITIBOA
Mandioka-snack kurruskaria begihandi 
tartarrarekin.

HASIERAKOAK
Foie-mikuita sagarrarekin eta 
almendra-krokantea.

Zigala arroz melosoa koral gorriarekin.

ARRAINA
Legatza tenperatura baxuan txirlekin, txakolin 
saltsarekin eta kimu freskoekin.

HARAGIA
Arkume-haragi errea, zuku murriztuarekin, 
boniato-krema eta azalore-aparra.

POSTREAK
Fruta-zopa hotza, hierbaluisa izozkiarekin.

Kafe-, txokolate- eta laranja-kremaz betetako 
hostopil karamelatua.

Itziar Industrialdea 2, 
20829 Itziar

943 199 035

Kanala 
Jatetxea
Alberto Sánchez

https://www.hotelkanala.com/


Ermua

Mendiola 
Jatetxea
José Manuel Rodríguez



Mendiola Jatetxea

APERITIBOA
Mallabiko odolkiz betetako patata suflatua, 
sagarrarekin eta Idiazabal gazta-kremarekin.

HASIERAKOAK
Wakame-ren kono karrankaria, atun-tartarrez 
betea, eskabetxe zitrikoaren aparrarekin.

Begihandi risottoa itsas planktonarekin.

ARRAINA
Erreboilo errea pilpilarekin eta sasoiko 
barazki erreak.

HARAGIA
Wagyu buztanaren lingotea bere zukuan, 
onddoekin eta patata trufatuaren kremarekin.

POSTREAK
Mangozko izozkia, fruta exotikoen tartarra eta 
koko-zopa espeziatua.

Gazta krematsuko tarta, fruitu gorrien
kouliarekin eta mugurdi-izozkiarekin.

Erdikokale 19, 
48260 Ermua
943 543 580

Mendiola 
Jatetxea
José Manuel Rodríguez

https://www.facebook.com/p/Mendiola-Jatetxea-100065151093422/?locale=es_ES


Mutriku

Pikua
Jatetxea
Luis Ángel Alburquerque



www.pikua.es

APERITIBOA
Goienetxe gazta eta antxoa kurruskaria.

HASIERAKOAK
Zigalan bildutako onddoen salteatua.

Isats-ravioli gardena erredukzioarekin.

ARRAINA
Erreboiloa parrillan txakolin errearekin.

HARAGIA
Behi-azpizuna parrillan, goarnizioarekin.

POSTREAK
Mango sorbetea.

Mendaroko txokolatezko kanutilloa, 
trufa-moussez betea.

Laranga auzoa 26, 
20830 Mutriku

943 603 242

Pikua
Jatetxea
Luis Ángel Alburquerque

http://www.pikua.es


Mutriku

Piperren 
Txokoa
Santi Ríos


